
Der richtige Umgang mit Spültechnik

Speisereste gehören
nicht in die Maschine
sondern in die Mülltonne.
Wassertemperatur < 40°C

Temperaturen
einhalten!
Waschtemperatur:
58-60°C
Nachspülung:
Geschirr 80-83°C
Gläser 62-65°C

Bitte So nicht!
regelmäßiger
Wasserwechsel -
Maschine ausspülen
nicht vergessen

nach jedem
Wasserwechsel
Siebe/Filter/Elektrode
reinigen

einmal täglich
Spülarme und Düsen
prüfen/reinigen

einmal täglich
Reiniger und
Klarspülervorräte
prüfen

regelmäßig die
Maschine innen und
außen intensiv reini-
gen und pflegen

Bandgeschwindigkeit
ca. 1 m pro Minute -
keinesfalls schneller

Band/Maschine
immer vollständig
bestücken - nicht zu
große Lücken lassen
- immer den richtigen
Korb benutzen

Bestückung
(Unreiner Bereich)
und Entnahme
(Reiner Bereich)
sind strikt zu
trennen

Geschirr und Gläser
nicht nachpolieren

Nach dem Gebrauch
Hauptschalter auf
AUS und Türen
öffnen

einmal täglich die
Wasserqualität
prüfen (Funktion der
Osmoseanlage/
Wasserenthärtung) -
Maschine regelmäßig
entkalken
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