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Vorabraumung von
Speiseresten.
Wassertemperatur
<40°C

Die volilstandige Bestu-
ckung der Korbe erhoht
die Wirtschaftlichkeit.
Geeignete Korbe far
Spulgut verwenden.

Trocknungszeit beach-
ten. Spulgut nicht nach-
polieren. Spulgut mit
sauberen Handen ab-
raumen.

Nach jedem
Wasserwechsel
Siebe/Filter/Elektrode
reinigen.

RegelméaRige Uberprii-
fung der Reiniger- und
Klarspulvorrate.

Regelmalfige Innen-
und Aussenreinigung
der Maschine.

Ggfs. Entkalkung.
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Spulparameter
einhalten!
Waschtemperatur:
58-60°C
Nachspilung:
Geschirr 80-83°C
Glaser 62-65°C

Bandgeschwindigkeit:
max: Tm/min.

Regelmalfliger
Wasserwechsel.
Maschine ausspiulen.

Regelmallige Prifung,
bzw. Reinigung der
Spularme und Disen.

Funktion der Wasser-
aufbereitung prifen.

Nach Betriebsende
Hauptschalter ausschal-
ten. Turen zum Entluf-
ten offnen.



